
IN-FLIGHT MENU

Újházi tyúkhúsleves
Vörösboros marhapörkölt galuskával

Sültestál több féle körettel és savanyúsággal
Sertésflekken ! Rántott sajt ! Baconbe tekert sajttal töltött spárgás csirkemell !

Joghurtban érlelt jércemell mandula bundában !Galuska ! Jázminrizs !
Petrezselymes burgonya ! Vajban párolt zöldségek ! Savanyúságok

Házi sütemények

ITALOK / DRINKS

ALKOHOLMENTES ITALOK / SOFT DRINKS
Coca-Cola: classic, light, zero∙ Fanta ∙ Sprite Zero ∙ Gyömbér / Ginger Ale∙ Tonic 

Naturaqua szénsavas és mentes ásványvíz / sparkling and still water 
Ice Tea: citrom, barack / lemon, peach

Rostos narancslé, ananászlé, feketeribizlilé, őszibaracklé, almalé
Juices: orange, pineapple, blackcurrant, peach, apple

Kávé / coffee ∙ tea

SÖRÖK / BEER
Gösser csapolt sör / Gösser draft beer

BOROK / WINE
Fehér/ White

Szent István: Olaszrizling, Irsai Olivér, Chardonnay
Balatonboglári: Muskotály, Irsai Olivér-Zenit

Vörös / Red
Szent István: Egri Bikavér/ Egri Bull Blood, Cabernet Sauvignon

Balatonboglári: Merlot

ÖNKISZOLGÁLÓ ITALBÁR / SELF-SERVICE DRINK BAR
Tanqueray Gin ∙ Bacardi Carta Blanca ∙ Smirnoff Vodka ∙

Absolut Vodka 
Tabi házipálinka variációk/ Selection of Pálinka from Tab (Zita’s hometown)

Hungarian style chicken soup
Slowly cooked beef stew in redwine with hand made dumplings

Hungarian roast platter with selection of side dishes and local pickles
Roasted pork in hungarian spices ∙ Fried cheese ∙ Bacon-wrapped chicken 

breast stuffed with asparagus and mealted cheese ∙ Almond Coated Chicken 
breast∙ Dumplings ∙ Jasmine rice ∙ Potatoes with parsley ∙ Steamed Vegetables∙ 

local pickle selection
Homemade cakes


